OBJETIVOS DE LA
PODA EN VERDE

1. Favorecer la aireacion de la vid y que el sol
penetre hasta la uva

2. Permitir la entrada de los productos fitosanitarios
para mejorar su eficacia

3. Mantener el equilibrio entre el desarrollo
vegetativo y la fructificacion

4. Reducir el tiempo de trabajo de la vendimia,
poda, etc...

TRABAJOS DE LA
PODA EN VERDE

1. Esporgar:

Consiste en sacar los brotes que salgan en el tronco,
menos aquellos que salgan en las cabezas de la vid

2. Escaparrar:

Consiste en recortar los sarmientos dejandolos a una
medida de 80 cm. A 1.50 cm.
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3. Deshojar:

Consiste en sacar las hojas que estén mas cerca de
lauva

4. Escabellar
Consiste en sacar los pequefios sarmientos, que

salen a la misma altura que las hojas, en el
sarmiento principal.

Escabellar

Deshoiar

HERRAMIENTAS QUE SE UTILIZAN

En este trabajo no se utiliza ninguna herramienta ya
que la poda en verde se realiza manualmente.

RIESGOS EN LA PODA EN VERDE

Poda manual: Los equipos de proteccion individual
(EPI) a utilizar son gafas y guantes.

Caidas del tractor o de las carretas:

Esta prohibido desplazarse encima de la carreta o
encima de los guardabarros del tractor.

CAIDAS DE PERSONAS AL MISMO NIVEL

Estos accidentes son debidos a irregularidades del
terreno, a la fruta que hay por el suelo o a tropiezos
con diferentes elementos. La recomendacion
principal es no correr y andar con cuidado. E1 mejor
calzado para andar por el campo es el que retine las
caracteristicas siguientes:

= Cubra los dedos de los pies
= Suela gruesa
= Que sujete bien los pies
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Trabajar con las camiseta
puesta o untarse con crema

. solar
Quemaduras de piel Atropellos por miquinas:
' Evitar manipular cargas alrededor de las maquinas

LA PODA
EN VERDE

SE RECUERDA QUE NO SE DEBE COMER
FRUTA QUE NO HAYA SIDO LAVADA.
{EXISTE RIESGO DE INTOXICACION!

iNO!

Al manipular cajas de forma manual, realizarlo de
forma correcta
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